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DEUTSCHER ARBEITSKREIS
FUR FAMILIENHILFE E.V.

Gesundheit fb’rdern, mitgestalten &

gemeinsam Familien stdrken

Zur Verstarkung unseres Teams suchen wir zum nachstmdéglichen Zeitpunkt eine/n

Kiichenleitung wq

in Teil- oder Vollzeit
Ihr Tatigkeitsgebiet:
v Leitung des Kiichen- und Serviceteams
v Zubereitung von schmackhaften Speisen unter Berticksichtigung von
Ernahrungsbedurfnissen, Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien
v Verantwortung fur eine abwechslungsreiche und ausgewogene Speiseplanung
v Sorgfaltige Kalkulation
v Gewissenhafte Lagerung von Lebensmitteln und Einhaltung unserer Hygienestandards

Was wir von lhnen erwarten:
v Sie haben eine abgeschlossene Berufsausbildung als Koch/Kdchin oder Hauswirtschafter/in
(mit Zusatzqualifikation im Bereich Kuche) und bereits Erfahrungen sammeln kénnen.
v Sie kochen mit Leidenschaft und Kreativitat.
v' Einhaltung der Hygienestandards und Gewahrleistung von Produktsicherheit und Qualitat.
v Sie haben Freude im Kontakt mit Kindern und deren Eltern.

Vorteile bei uns:

v" Familienfreundliche Arbeitszeiten, die perfekt mit lhrem Familienleben harmonieren
Geringer Stressfaktor dank konstanter Anzahl an zu versorgenden Gasten

Ein Team, das nicht nur professionell, sondern auch herzlich und unterstiitzend ist
Betriebliche Altersvorsorge als Zusatzleistung fur eine sichere Zukunft

Die Mdoglichkeit, in einem Umfeld zu arbeiten, das eine wohltuende Atmosphare fur
Familien schafft

SSRENENEN

Wenn Sie eine bereichernde Tatigkeit in einem wertschatzenden Umfeld suchen, in dem
lhre Kochkiinste nicht nur geschitzt, sondern auch fiir das Wohlbefinden unserer kleinen
und groBBen Gaste entscheidend sind, dann freuen wir uns auf lhre Bewerbung!

Bitte richten Sie lhre vollstindige Bewerbung an:

Fachklinik Schuppenhornle, Astrid Loffler,
Schuppenhornlestr. 37, 79868 Feldberg-Falkau,
Tel. 07655 / 681 -0
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oder per Mail in einem Pdf-Dokument an: erfreuen uns aufS
bewerbung-sc@ak-familienhilfe.de

www.ak-familienhilfe.de



